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《賽事公告與即時線上報名》/繳費請點擊

https://www.beclass.com/rid=294fdf6677615c4d89b6

宗旨:

世界上最親民的是飲食藝術，被人類視為天，而餐飲文化博大精深，近十年非物質文化遺產被

聯合國教科文組織所認定，人類文明步伐進步對於食物美酒與餐桌藝術的價值也不斷提升，且生活水

準提升與國際化的趨勢，如何賞析葡萄酒已逐漸成為餐桌上的主要話題藝術。德國與台灣關係密切，

COVID-19疫情過後，餐飲真正專業人才大缺，為提昇台灣觀光餐飲科系之專業性，續辦 2025年第

六屆國際萊茵盃德國葡萄酒與餐飲服務競賽，增進餐旅服務技術交流、學以致用與互相切磋技術，提

升餐旅服務品質，促進國內餐飲教育和產業發展，期望諸類競賽將台灣年輕餐飲從業人員專業水平往

米其林級餐飲服務品質方向提升。

日期: 2025-03-28週五 13:45報到。

指導單位: Agnese & Charles Atelier - France。

主辦:德醲企業有限公司 BASTET CO., LTD。

協辦:法國亞妮斯查理國際認證中心。

協辦賽場:台北洛基大飯店（台北市中山區建國北路一段 140號）。

贊助:創藝方舟藝術生活集團 Creartk、台南劍橋連鎖旅館、傑斯米林國際有限公司、中華國

際時尚美學育成協會、傑斯米林國際有限公司、台南木火柴燒牛排餐廳、金大尉 2.0韓式鐵

板燒烤肉、三國饌鴛鴦麻辣鍋連鎖、米濃國際有限公司、波西米亞精品有限公司、達亞生活

事業股份有限公司、新世紀形象管理學院、Winedex_雲酒指數科技、Chinchinwine親親酒、

WomanHi女性新媒體、WOSHOP窩嚴選、青舍商旅。
協辦賽場:台北洛碁大飯店建北館一樓（台北市中山區建國北路一段 140號）。

報名費

A、現場組報名費：(1)社會人士$1300元。 (2)大學/國際生$1100元。

B、線上參賽組報名費：一律$900元(不分社會組與學生組，僅一組別)。

銀行：國泰世華銀行 世貿分行 銀行代號:013
代收戶名：舒程 帳號：063-70-001992-8
查詢電話：0980-535789. Email: Sp66shu@gmail.com

選手培訓課程/單位團報/賽事疑義:

洽詢電話：0980-535789. franceshu008@gmail .com 查理老師。
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各組人數均有限額，請您報名後請在 10 天之內完成報名費匯款 ! ! 謝謝合作 !

當日流程表(仍以實際現場為主)

13:45– 14:00 線上組公布成績 / 現場組選手開始報到

14:00 – 14:10 開幕大合影/場地說明與比賽規則說明

14:15 – 14:40 依序現場組競賽 葡萄酒盲飲品評(分兩梯次比賽)

14:50– 15:15 依序現場組競賽 葡萄酒盲飲品評(分兩梯次比賽)

15:20 – 15:40 /國際創意餐巾摺疊 現場組競賽合影

17:00 – 18:00 公布成績/頒獎 選手合影

***************************************************************************************
現場組若未達 5人將採取併組競賽。

線上組(影片中注意說話音量要清楚/採一鏡到底/作品收件截止日期 3月 26日 24:00, 特殊因素請通

知主辦)

★On line繳出影片拍攝規則: ※主辦方有權對競賽修改之權利。
1.自製一張 A4紙(用白板筆)繕寫參賽項目+組別+人名，先拍攝這張介紹數秒後立刻接續拍攝競賽內

容，影片要拍攝競賽過程注意收音/不得剪接/注意各賽事時間/無須善後，影片必需看出是選手本人。

2.A.作品請上傳至個人 youtube平台(先自行測試能否觀看)。

B.將影片網址複製回傳 sp66shu@gmail.com 要寫主旨，線上組(影片中注意說話音量要清楚/

採一鏡到底/自行測試收音音質/作品收件截止日期 3月 26日 24:00) ，請上傳請注意說明影片檔之

主旨需註明(2025國際萊茵盃+競賽項目+類組別+人名)。

影片主旨範本參考: 2025國際萊茵盃-葡萄酒侍酒-大學-陳政賢

3.影片中使用(以非母語介紹作品，將額外+1分;流暢+2分;非常流暢+3分)。

4.選手請自備參賽所需器具/材料(務必注意競賽中指定侍酒之品牌與酒款，如果使用非侍酒指

定德國酒款，或已開瓶再裝回的軟木塞操作，視同放棄前三名名次)。

5.若影片內容不符大會所制定之規則，或作品檔案在 youtube無法開啟，視同放棄參賽資格。

6.如有不可抗拒之因素，或為使賽事順利進行之情況，大會保有修改、增加或刪除規則之權

利。

7.參賽者需遵守評審判決，大會不接受任何對展品之主觀意識差異的申訴。

8.報名資料未填寫完整者，以實際呈送資料處理您的報名。
9.活動最新消息隨時更新於競賽官網公告，請隨時關注 https://www.beclass.com/rid=294fdf6677615c4d89b6
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★競賽項目:各組為 8人成一梯次

A組/B組 (示意圖)

國際創意餐巾摺疊

主題:海

International Creative Napkin Folding

時間:4分鐘內

A組現場組 B組線上組

1、 參賽者需著餐飲服務服裝:背心款或餐飲業外場西裝

皆可。

2、 競賽內容：完成2款(1款為盤飾，另1款為杯花)，每

款各1件創意口布摺疊，並將成品分別擺設在餐盤及

玻璃杯疊，一共呈現2個作品。

3、餐巾全為選手自備。

評分重點 :

主題 20% / 藝術技巧與衛生安全 30% / 創意性 30% /

專業度含服裝 20%。周遭炫麗佈置擺飾均不計分。

﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌

C 組/D 組. (示意圖)

國際葡萄酒 Sommelier侍酒服勤競賽

International Wine Sommelier Competition

時間:5分鐘內

C組現場組 D組線上組

1.侍酒師(服務生)正式服裝請參考星級旅館餐飲部。

2.競賽進行之表達，完全可使用中文、英語、法語、

日語、越語、泰語、印尼語應試，並實際侍酒操演。
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3.紅葡萄酒侍酒服務：

a.要有正確男女賓迎賓動作.

b.向虛擬之男女客人推薦銷售指定酒款.

c.為指定酒款正確開瓶，.

d.葡萄酒洗醒酒壺動作（可以有）、完善運用醒酒器、

過酒....等、為客人提供倒入醒酒壺的服務，

e.正確倒葡萄酒技術，

f.呈現正確服務禮儀，

g.點蠟燭須注意安全。

4.禮貌與儀態：服勤期間之衛生安全，流暢動作、侍

酒人員儀態笑容。

5.須呈現客人兩酒杯酒液是否同高度。

6. 選手自備所有器具與酒款:例如標準侍酒刀、指定

紅酒款、2條服務巾(白)、試酒杯、紅酒杯。

酒款代號:

德國 STACHEL DORNFELDER KIRRWEILER 2020

Dornfelder通常具有深色的外觀，充滿活力的紅

色水果味，如櫻桃和黑莓，結構良好的單寧，並

可能帶有些微的香料或巧克力味。這款酒通常酒

體適中，適合搭配多種食物。

alc/vol : 13.5%

建議搭配:單獨品飲或其他嫩煎多汁精緻的肉類

料理.定價：1150

宅配費用:4瓶一組免運.少於 4瓶運費 NT:200.

銀行：國泰世華銀行 世貿分行 銀行代號:013

戶名：德醲企業有限公司

帳號：065-03-501050-0

購買指定葡萄酒電話：0929-308911

Email: 0127echo@gmail.com

評分重點 : 正確侍酒接待流程 30% / 酒款內容介

紹清晰度 30% / 開瓶技巧熟練度 30% / 服裝、儀態

與衛生安全 10%

﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌

E. (示意圖)

酒款代號:0328E

葡萄酒盲飲品評

Blind Tasting Competition
時間:9分鐘

E.現場組

在規定時間內，依照盲飲的步驟經由眼、鼻、口的感官，加以分

析葡萄酒的特性:

I白葡萄酒(抽考一款):6題

II紅葡萄酒(抽考一款):6題

III專業學科含中英混合 13題(抽考一款)的筆試，三大項評分標準。
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競賽內容:德國代表性葡萄品種酒款。選手也可自備酒杯。每人 1

紅酒杯，1白酒杯。

SB II 德國 白蘇維翁 2號

2020 Sauvignon Blanc II dry

金稻黃色。梨子與葡萄柚的清香在鼻前綻放，成熟的紅蘋

果、百香果、李子、撲鼻而來。入口除了果香還帶有些許

檸檬皮和礦物質的後味。和諧的甜度與酸度在口中融化，

讓人無法將酒杯放下。

NT：1150

RP：90分

萬豪酒店指定用酒

NO1 NO.1 麗絲玲

2022 Einblick Riesling dry

呈透亮稻草黃。討喜的檸檬、柑橘、水蜜桃果香混合清脆蘋

果、麝香與野生香草氣息。微微氣泡在舌尖輕舞，啜飲的每

一口都是繽紛的旋律。清爽的酸度搭上回甘蜜糖香氛，柔軟

但酒體豐盈，果香縈繞，讓人迷戀。

NT：950

”種植在灰板岩土壤。泡渣釀製約

10-30 天於不銹鋼桶中, 以萃取最

純淨的香氣。

高雄晶英酒店用酒

M
o
sel

St.L 聖羅蘭

2020 St. Laurent dry

手工採收後於大橡木桶中熟成，釀出酒體強勁、口感滑順、

帶有美麗深紅色澤的紅酒。清澈的水果口味微妙的與木桶

風味結合。新鮮現採的森林野莓香氛 混著些微的香草，

肉桂。柔順成熟的單寧結構，口感如天鵝絨般柔軟，讓後

味留下圓潤的餘韻。

NT：1050

聖羅蘭一種香氣濃郁的古老葡

萄品種。由黑皮諾與薩瓦涅

(Savagnin)雜交而成，因此有強

勁風格的黑皮諾之稱。

BPN 法蘭肯 黑皮諾

2019 Franken Pinot Noir dry

多汁的黑莓，櫻桃與些微的蜜李果乾交織而成的香氣，曬

乾的荳蔻與丁香花苞高雅的香料味；後味帶著微苦的黑巧

克力。天然的酸度增添酒體複雜度及品嘗的多樣化。清爽

的單寧伴著杯中亮紅寶石酒色，淺嚐啜飲皆有其樂。

NT：1150

此區 Gössenheim 為德國第二

大的城堡廢墟，亦為自然環境保

育區；屬特殊植栽環境。

F
ra
n
ke

n

酒款代號:0328D

宅配費用:4 瓶一組免運.

少於 4瓶運費 NT:200.

銀行：國泰世華銀行 世貿分行 銀行代號:013

戶名：德醲企業有限公司 帳號：065-03-501050-0

購買指定葡萄酒電話：0929-308911

Email: 0127echo@gmail.com

F. 傳統調酒動態競賽組 F.現場組
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4分鐘內 時間: 4 分鐘 場地:提供 IBM桌面

規則

1.每人競賽時間:選手須在 4分鐘內完成操作。

2.義大利MOCCIA的 EGG LIQUORE蛋酒基酒(至少用 30mL/杯)，

創作 2杯雞尾酒，每款調酒內容物不得超過 7種，酒杯容量沒有限制。

3.參賽者請穿著飯店吧台調飲人員服裝參賽(長袖白襯衫、黑褲、領帶

或領結、皮鞋)。

4.所有原物料不得使用危害人體健康的食材飲料。

5.調製過程以傳統調酒方式呈現，音樂大會提供。

6.大會會提供冰桶冰塊，其於選手自備。

7.酒譜 15:30當日繳三份給大會。

酒款購買:賣價 1200. 手機訂貨:代碼 250328

名曜實業有限公司 統編：53771759

尤副總 0926-080802. (02)2396-6407.

Email: welcoupl@ms41.hinet.com

﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌﹌

報名方式：

1.請最晚於 2025/03/26(四)23:00前匯款，現場組也請持收據原稿(或清晰拍照)比賽當天至報到

處並核對身份證資料。凡報名完成後又要求退費，均需支付報名費 20%為行政手續/文書費，

敬請見諒。

2.線上報名後報名者編修權限：繳費後請回到您的 emai l 信箱找尋報名成功

的郵件 :僅可以從您收到 Ema i l 回音郵件內容中記錄與操作功能連結◆可以

查詢◆可以編修◆可以刪除。

3.報名表有設定查詢、編修及取消報名之功能，盡量詳細填寫回傳轉出銀行帳號之末 5碼、

繳費日期等資訊。

4.將 ATM繳費收據拍照圖檔上傳網址內或傳到 Sp66shu@gmail.com

5.報名費收據請比賽日報到出示核對，感謝您。

6.因選手個人資料輸入錯誤而需重新補發獎狀證明，每張需酌收工本費 100元。請將需更正的

證書、回郵信封及費用寄回主辦單位後，才於三周後補發。

金牌: 精美獎牌、贊助商獎品、獎狀乙張。

銀牌: 精美獎牌、獎狀乙張。

銅牌: 精美獎牌、獎狀乙張。

佳作數名:獎狀乙張。

金、銀、銅牌將依參賽人數增發(例如:盲飲品評組以超過 8人，

將增加獎牌)
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1. 參加本競賽，即視為同意活動期間所拍攝之參加者肖像，做為主辦單位後續花絮報導，活動揭

露或社群露出宣傳使用。

2. 有關肖像使用權參閱下列事項：①主辦單位謹遵守肖像為官方社群媒體、網路報導與影音花絮

之使用，非其他商業用途。②參加者同意拍攝肖像歸主辦單位所有，並可依上述需要，製作剪

輯或說明。③此事宜已事前徵求參賽選手同意，事後不再另行通知。④活動規定依現場及官方

網站、Beclass、FB、活動專頁公告為主，上述事項若有未盡事宜，主辦單位保留活動變更、

修改、終止、取消及解釋之權利。

3. 主辦單位保留所有活動異動權與解釋權。


