
 

 

類別:酒類研習會. 

地點:梅村日本料理 台北市衡陽路 74 號  02-2331-1774. 

時間: 9 月 20 日 PM18:30 開始至 21:30. 

證書:核發 3 小時研習證書.  

費用/人數:$2900 元/人。限制 20 人。 

早鳥價:凡是 9 月 7 日晚上完成匯款，為 2400 元/人. 

團體價:2 人以上報名，為 2400 元/人. 

主辦單位:富士中央有限公司. 

講師:日本山梨縣 Châteaux Lumière 酒莊莊主/木田茂樹社長.  

     翻譯/代表取締役 曾惠美.    

報名:0971-342980. 線上登記: https://goo.gl/1iXdtk  

介紹: 

 日本屢獲大獎的Châteaux Lumière，2018年在台唯一一場莊主飛台親自主講本場餐酒會，

名額有限請把握，初秋的極鮮日本料理搭配日本大賽優質的葡萄酒，您怎能錯過! 

Menu Wine 8 款 

精緻刺身 

大干貝和風沙拉 

盛合喜滿壽司 

椒香鐵板煎海老 

烤牛小排 

紅燒鮑魚馬參 

和風羊小排 

蒸石斑魚 

魚頭海鮮鍋 

季節時蔬 

水果 / 甜點 

***** 

餐前酒：甲州氣泡酒 

***** 

白：甲州 ひかり 

Histoire 

        Chateau Lumière 

****** 

紅：Prestige Class Muscat    Bailey-A 

      Black Queen 

  Histoire  

***** 

餐後酒：梅酒白加賀 

匯款:臺灣中小企業銀行 

戶名:富士中央有限公司 

帳號:30112197261 

tel:0223311774
https://goo.gl/1iXdtk

