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第一期課程 2014.02.05-03.29

單堂費用：600 元

招生對象：國小1-4 年級孩童

班級大小：六至八人

地點： 台北市中山北路 6 段446號4 樓 (乘車資訊請翻背面 )

＊依不同課程，帶入包裝製作，故事分享，英語教學等活動

立即報名，即享兩人同行 9 折優惠！

另有包堂優惠！

1月 24 日前報名六堂享 9 折優惠 + 圍裙一件

1/25 ～ 2/1  報名六堂享 9 折優惠

團體包場授課專案，請來電洽詢：02-2892-8989
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奶油薯條餅乾

誰說薯條一定要油炸 ?
撒上砂糖的條狀麵團，烤出薯條的微
甜滋味。去除油炸，這款薯條餅乾會
是大朋友小朋友放鬆時滿足甜牙齒 
(sweet tooth) 口慾的好選擇噢。

棒棒糖餅乾

雙手搓揉撒上巧克力粉的麵團，再將
螺旋狀的麵團放在竹籤上，讓吃餅乾
的經驗再也不黏手。

包餡派皮餅乾

攪麵粉，揉麵團，蓋模印在擠果醬 --
派皮裡躲著各種顏色的驚喜，等著我
們和孩子們一起發現！

布朗尼枕頭餅乾

吃不完的布朗尼該怎麼辦呢？將它一
頭塞著巧克力碎片餅乾裡吧！兩款孩
子界的熱門單品這次要合體，烤出只
溶你口的混血餅乾 ! 

布朗尼蛋糕

融化的巧克力和奶油在鍋中起舞，酥
脆的核桃增添口感和香氣 -- 從攪拌程
序開始，巧克力香氣就已撲鼻而來，
是款小朋友公認，“熱熱吃，好好吃”
的孩子王單品。

Oreo 起司蛋糕 

濃濃起司蛋糕被純正 Oreo 餅乾夾了
起來，成了驚豔大人小孩味蕾的甜品
新組合。

注意事項：

為配合包裝與卡片製作，請小朋友依個別需求另外準備膠水 / 剪刀 / 鉛筆 / 色筆或色鉛筆。

平日班：週三下午 2 點～ 4 點 假日班：週六上午 10 點～ 12 點
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第一期課程簡介

2014.02.05~03.29

ABOUT
把孩子的笑容當寶，Kids Kitchen Lab 是由一群致力於留給孩子一個做
夢和大笑環境的夥伴們 Jessica Lin, Ivy Chung, Kristine Kuo 共同成
立的工作室。

DESCRIPTION
約翰藍濃在小時候許下長大了要開心的願望。

許多時候，我們需要一個孩子的心，來提醒我們生命美麗的意義是什麼。

我們的使命是透過動手做的體驗， 釋放孩子們對新事物單純的好奇心和熱情，

讓他們盡興地發揮創意，不怕挫折，並在過程中學習獨立和團隊合作的精神。我

們也相信，當我們願意敞開心房聆聽孩子的偉大夢想，就會發現，原來奇蹟誕生

的方法，就藏在那小小的身體裡。

你準備好和我們一起攪動微笑了嗎？

IVY'S KITCHEN INFO

感謝多年教導外國人廚藝的陳淑娥 (Ivy Chen) 提供 Ivy's 

Kitchen 作為樂學食驗室第一期課程的教室空間。在家居氛圍

中，我們希望可以鼓勵孩子將料理融入生活，繼續在家中探索

烘培煮飯的樂趣。

地址：台北市中山北路 6 段 446 號 4 樓 (Lutetia Cafe 後面 )

交通 : 公車 220/902/612 賴厝下車 ---- 往前走第一條巷子

450 巷右轉進去，右手邊第一個白石大門，右邊 4 樓門鈴

鄰近交通 : 

公車 224/601/ 紅 19 天母廣場下車 ---- 往回走到中山北路 6

段 450 巷

公車：606/285/685/203/645/646/ 紅 12 天母棒球場下車 ----

往士東路西向走到中山北路六段再往北到 450 巷

以上公車可在捷運淡水線的劍潭、士林、芝山、石牌等站轉接

contact us at

Kids Kitchen Lab 樂學實驗室
TEL: 02-2892-8989


